
CARDÁPIO
Réguas de harmonização em 4 etapas



Pasta & Vino R$200/pessoa
Taças de Vinho - 120 ml

País: França 
Uvas: Grenache / Cinsault / Syrah 
Valor Garrafa: 129,90

1º prato - Raviolo Alla Uova

Vinho: Clode Val Rose  

País: Portugal 
Uvas: Fernão Pires / Antão Vaz / Arinto 
Valor Garrafa: 129,90  

2º prato - Tagliolini Nero Aí Gamberi 
Vinho: Paulo Laureano Caricatura Branco

País: Espanha 
Uvas: Tempranillo 
Valor Garrafa: 149,90

3º prato - Agnelotti de Galinha d’Angola
Vinho: Finca Manzanos Crianza 

País: Itália 
Uvas: Sangiovese / Ciliegiolo 
Valor Garrafa: 159,90

4º prato - Ravioli di Brasato Al Vino Rosso
Vinho: Romolo Toscano

** Prato adicional - 35,00 



Mare & Vino R$250/pessoa
Taças de Vinho - 120 ml

País: Estados Unidos 
Uvas: Chardonnay 
Valor Garrafa: 199,90

3º prato - Robalo em Crosta de Castanha 
Vinho: Ménage à Trois Gold

País: França 
Uvas: Grenache / Cinsault / Tibouren 
Valor Garrafa: 129,90

1º prato - Frutti di Mare alla Provenzale 

Vinho: Clode Val Rose

País: Portugal 
Uvas: Fernão Pires / Antão Vaz / Arinto
Valor Garrafa: 129,90 

2º prato - Tagliolini Nero Aí Gamberi   
Vinho:  Paulo Laureano Caricatura Branco

País: Português 
Uvas: Tinta Roriz / Touriga Nacional / Touriga França 
Valor Garrafa: 149,90 

4º prato - Bacalhau à Beira Alta 
Vinho: Montes Ermos Reserva Tinto 

** Prato adicional - 35,00 



Altruista R$250/pessoa
Taças de Vinho - 120 ml

País: França 
Uvas: Cabernet Sauv. / Merlot 
Valor Garrafa: 189,90  

3º prato - Riso d’anatra 
Vinho: Enclos Du Wine Bordeaux Superior

País: Portugal 
Uvas: Fernão Pires / Antão Vaz / Arinto 
Valor Garrafa: 129,90 

1º prato - Frutti di Mare alla Provenzale

Vinho: Paulo Laureano Caricatura Branco

País: Itália 
Uvas: Montepulciano 
Valor Garrafa: 139,90

2º prato - Raviolo Alla Uova
Vinho: Volparo Rosato 

País: Espanha 
Uvas: Tempranillo 
Valor Garrafa: 229,90

4º prato - Fettuccine con Funghi e Manzo
Vinho:  Finca Manzanos Reserva 



Top Brasil R$420/pessoa
Taças de Vinho - 120 ml

País: Brasil 
Uvas: Merlot 
Valor Garrafa: 499,90

2º prato - Riso d’anatra 
Vinho: DNA99 Merlot 

País: Brasil
Uvas: Chardonnay 
Valor Garrafa: 249,90

1º prato - Frutti di Mare alla Provenzale  

Vinho: Don Guerino Terroir Selection Chardonnay 

País: Brasil 
Uvas: Syrah 
Valor Garrafa: 359,90

3º prato - Ravioli di Brasato Al Vino Rosso
Vinho: Maria Maria Gran Reserva Syrah

País: Brasil 
Uvas: Merlot / Cab.Franc / Malbec /
Marselan / Touriga Nacional / Tannat 
Valor da Garrafa: 389,90

4º prato - Paleta de Cordeiro  assada
lentamente em baixa temperatura
Vinho: Família Bebber Maragato



R$480/pessoa
Taças de Vinho - 120 ml

Caballo Loco Valdivieso 

País: Chile 
Uvas: Cabernet / Cabernet Franc.
Valor Garrafa: 399,90

3º prato - Fettuccine con Funghi e Manzo
Vinho: Caballo Loco Maipo

País: Chile 
Uvas: Cabernet / Carmenere 
Valor Garrafa: 399,90

1º prato - Riso d’anatra

Vinho: Caballo Loco Apalta

País: Chile 
Uvas: Syrah 
Valor Garrafa: 399,90

2º prato - Ravioli di Brasato Al Vino Rosso
Vinho: Caballo Loco Limari 

País: Chile 
Uvas: Cabernet/Cab.Franc/Merlot/ Carmenere/
Carignan/Syrah/ Malbec/ Petit Verdot/
Valor da Garrafa: 599,90

4º prato - Paleta de cordeiro assada
lentamente em baixa temperatura 

Vinho:  Caballo Loco Número 19 



R$640/pessoa
Taças de Vinho - 120 ml

Chablis 

Uvas: Chardonnay 
Valor Garrafa:  439,90

3º prato - Tagliolini Nero Al Gamberi 
Vinho: Chablis Premier Cru Race 

País: França 
Uvas: Chardonnay 
Valor Garrafa: 229,90

1º prato - Tartar di Salmone 

Vinho: Petit Chablis Chevallier 

País: França 
Uva: Chardonnay 
Valor Garrafa: 249,90

2º prato - Frutti di Mare Alla Provenzale 
Vinho: Chablis Chevallier 

Uvas: Chardonnay 
Valor Garrafa: 1.190,00

4º prato - Robalo em Crosta de Castanhas 
Vinho: Chablis Simonnet Grand Cru 



Pais: Itália 
Uvas: Sangiovese Grosso 
Valor Garrafa: 890,00

3º prato - Fettuccine con Funghi e Manzo
Vinho: Brunello di Montalcino Pian Delle Vigne 2017 

Pais: Itália 
Uvas: Sauv. Blanc / Semillon 
Valor Garrafa: 389,00

1º prato - Tartar di Salmone 

Vinho: Conte Della Vipera 2020

Pais: Itália 
Uvas: Sangiovese 
Valor garrafa: 790,00

2º prato - Ravioli di Brasati Al Vino Rosso
Vinho: Badia a Passignano Chianti Clássico 2018

Pais: Itália 
Uvas: Cab. Franc / Cab. Sauv. / Sangiovese 
Valor da Garrafa: 1990,00

4º prato - Paleta de Cordeiro assada lentamente em baixa temperatura 
Vinho: Tignanello 2020

Antinori R$790/pessoa
Taças de Vinho - 120 ml


